
Pour vos repas de groupes, entreprises, famille, amis… 
Nous vous proposons différentes formules 

à partir de 15 personnes 
sur réservation préalable.

Vous choisissez 1 formule unique 
pour l’ensemble du groupe 

nous vous envoyons une proposition de menu !

REPAS DE GROUPES
EVENEMENTS

Tarifs 2026

Notre restaurant est ouvert du mardi au samedi midi et soir 



Formules déjeuner
le midi du mardi au samedi

 Formule 1 : plat + dessert + café (hors samedi) 

 Formule 2 : entrée + plat + dessert                   

 Formule 3 : entrée + plat + dessert + café                   

 Formule 4 : entrée + plat + dessert + 1 boisson + café 

 Formule 5 : entrée + plat + dessert + café + vin en pichet  

 Formule 6 : apéritif  + entrée + plat + dessert + café + vin en pichet   

Formule 7 : apéritif  + entrée + plat + dessert + café + vin en bouteille  

Boisson : bière, verre de vin ou soft
Apéritif: kir, muscat, porto, martini, verre de vin, bière, pastis ou soft
Vin en bouteille: Costières de Nîmes rouge, rosé ou blanc, servi à volonté, raisonnablement

30€
35€
40€

 Formule 8 : Pat’ à coco + dessert + vin en pichet (à volonté)                                                                              

 Formule 9 : Apéritif classique + Pat’ à coco + dessert + café + vin en pichet                                                 

 Formule 10 : Apéritif ‘premium’ + Pat’ à coco + dessert + café + vin en bouteille                                         

Inspirée d’une recette de grand-mère, cette tourte feuilletée aux pommes de terre
 cuite au four traditionnel est devenue l’emblème du Flan Coco.

  Servie chaude avec salade fraîche et crudités de saison, 
c’est un plat généreux, authentique… et inimitable !

À vous de choisir la garniture qui vous fait envie : elle se glisse directement au cœur de la tourte !

la “Pat à Coco”

Formules Spécialité
à tous les services

28€

30€

32€

34€

35€

36€

38€



Formules gourmandes
à tous les services

 Formule 11 : Entrée + plat + dessert + café + 1 boisson (soft ou verre de vin ou bière)                                    

 Formule 12 : Apéritif + entrée + plat + dessert + café + vin en pichet                                            

 Formule 13 : Apéritif + entrée + plat + dessert + café + vin en bouteille                                           

 Formule 14 : Apéritif ‘premium’ + entrée + plat + dessert + café + vin en bouteille

 Formule 15 : toute la Formule 14 + 1 coupette avec le dessert                                                                         

42€
44€
46€
50€
55€

Apéritif: kir, muscat, porto, martini, verre de vin, bière, pastis ou soft
Apéritif premium: apéritifs et cocktails au choix sur notre carte + bouchées apéritives 
Vin en bouteille: Costières de Nîmes rouge, rosé ou blanc, servi à volonté, raisonnablement

Formules “ Cocktails ”
à tous les services

à partir de 25 personnes

Formule 16 : Buffet salé et sucré  + vin  et softs  

Formule 17 : Cocktails “à la vasque” + Buffet salé et sucré + vin et softs                                                      

Formule 18 : Buffet salé et sucré + vin , softs et Champagne                                               

45€
50€
60€

Cocktails “à la vasque”: Mojito, soupe champenoise ou Punch de Noël
Vin : Costières de Nîmes rouge, rosé ou blanc, servi à volonté, raisonnablement
softs: Jus de fruits, Perrier, coca
Champagne: Nicolas Feuillate servi à volonté, raisonnablement



Options
tarifs sur demande 

BOUCHEES APERITIVES (toasts, verrines, …)         

      

MENU ENFANT (moins de 12 ans) - Boisson + plat + dessert           

               

FROMAGE : Mini-plateau de fromages à picorer ou fromage à l’assiette  

                                                      

GATEAUX d’ANNIVERSAIRE – BAPTEME- MARIAGE : entremet chocolat ou fruits de saison

( la part de gâteau remplace le dessert dans la formule)                                      

PIECE MONTEE : Choux fourrés à la crème vanillée et caramel craquant                                                             

MIGNARDISES  

                                                                                                                                                                

EAUX MINÉRALES 

VASQUES : soupe champenoise, mojito, cocktail personnalisé... 

DROIT DE BOUCHON 

Si vous apportez vos propres bouteilles, l’établissement se réserve le droit de demander un “Droit

de bouchon” qui a pour vocation de justifier la mise à disposition de la vaisselle, le stockage au froid

ainsi que le service.

SOIREES / REUNIONS / EVENEMENTS SPECIAUX :                                                                                                 

PRIVATISATION d’une de nos salles intérieures ou du patio                                      

CONFERENCE : mise à disposition d’un écran de projection

ANIMATIONS : groupes musicaux, danseurs, Dj, etc...

DECORATION DE TABLES

Pour vos anniversaires, mariages, baptêmes, départs à la retraite ou tout autre événement, nous

vous proposons une décoration de table personnalisée, adaptée à vos envies et à l’ambiance de

votre réception.


